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  هدف-1

 اين ضوابط ، تعيين حداقل ضوابط فني و بهداشتي واحدهاي توليد كننده انواع آدامس مي باشد.هدف از تدوين 

 

 دامنه عملکرد-2

 يازيشنيپ ياين ضوابط درمورد واحدهاي توليد كننده انواع آدامس كاربرد دارد و جهت تاسيس كارخانه ضوابط و الزامات برنامه ها

PRPs .نيز بايد مد نظر قرار گيرد 

 

   مسئولیت -3

آن بر عهده   يو نظارت بر حسن اجرا يو مناطق آزاد تجار يعلوم پزشک يضابطه بر عهده كارشناسان دانشگاه ها نيا ياجرا تيمسئول

 باشد. ينظارت در مناطق آزاد م رانيغذا و دارو و مد نيمعاون

 تعاریف و اصطلاحات -4

   ، شکر و گلوكز مايع به نسبتهاي مشخص تهيه مي گردد.ازفرآيند سه ماده اصلي صمغ پايه فرآورده اي است جويدني كه: آدامس  -

، آدامس بادكنکي ، آدامس جويدني با پوشش )دراژه(، آدامس بادكنکي(جويدني بدون پوشش  نواري )استيكآدامس  :انواع آدامس 

  (Suger Free Chewing Gum)، آدامس بدون شکر   زدار، آدامس برپايه صمغ طبيعي )سقز(مغ

، خاصيت باد شدن را در آن، علاوه بر خاصيت جويده شدنآدامسي است كه به دليل نوع صمغ پايه مصرفي :بادکنکی آدامس• 

 نيزدارد .

تزريق شده غليظ قند ياعسل يا مغزهاي ديگر  همان آدامس بادكنکي مي باشد كه به مغز آن شربت: مغزدار بادکنکی آدامس •

 است. 

كه صمغ مورد استفاده درآن منحصراً صمغ  ه مي باشدهمان آدامس ساد: )سقز( طبیعی پایه صمغ با شده تهیه آدامس •

 ( مي باشد. لي حاصل از درخت بنه )پسته وحشياستحصا

 ه هاي مجازدون شکر با استفاده ازشيرين كنندآدامسي است كه ب: (Suger Free Chewing Gum) شکر بدون آدامس •

 تهيه مي گردد. 

جويدني و بادكنکي را مي پوشاند و از شربت قند، رنگهاي ، سفيد يا رنگي كه روي آدامسهاي لايه اي است نازك : پوشش آدامس -

 نوبا تشکيل شده است.براق كننده هاي مجازنظير موم كارمجاز خوراكي  مورد مصرف درصنايع غذايي و 



 
 

 F-D-012-0کد مدرک: 

 1386صدور :  خیتار

 -:  یبازنگر خیتار

 8 از 2صفحه 

 آشامیدنیامور فرآورده های غذایی و اداره کل 

 کننده انواع آدامس دیحداقل ضوابط فنی و بهداشتی واحدهای تول

                                                                                                        

 

 شرح اجرا -5

عايت الزامات به منظور حصول اطمينان از ر( PRPs)  پياده سازي برنامه هاي پيشنيازي :  عمومی شرایط فنی و بهداشتی -1-5

شنيازي ضوابط و الزامات برنامه هاي پي شتي در كارخانه بايد مطابق آخرين تجديد نظر  براي    F-D-070با كد ( PRPs) كلي بهدا

يت سازمان غذا و قابل دسترسي از طريق سا)يي و آشاميدني اجرا شود. تاسيس و بهره برداري واحدهاي توليد و بسته بندي مواد غذا

 (  www.fda.gov.ir دارو وزارت بهداشت

 

 اختصاصی یو بهداشت یفن طیشرا -2-5

 انبار شکر و مواد افزودنی   -1-2-5

 درصد بوده و مجهز به وسيله اندازه گيري تغييرات رطوبت نسبي باشد.  60بايد رطوبت نسبي آن حداكثر  -

براي نگهداري شکر در انبار بايد ازپالت )فلزي و ضد زنگ و يا پلاستيکي ( استفاده گردد . روش چيدن گوني هاي شکر درانبار بايد   -

 سانتي متر بين رديفهاي بسته بندي شکر ضروري است.  60متر فاصله از ديوارها و سانتي  50به طورمرتب بوده و رعايت حداقل 

 سيلوي شکر مجهز به پمپ هوا جهت انتقال شکر به خط توليد پس از عبوراز ميدان  مغناطيسي ) آهن ربا ( باشد.  -

 

 انبار نگهداری روغن    -2-2-5

  .نگهداري شودروغن درشرايط مناسب و بادرجه حرارت و نور مناسب    

 

 انبار نگهداری گلوکز  -3-2-5

نگهداري گلوكز مي بايست در مخازن ازجنس مناسب تماس با مواد خوراكي استيل ضد زنگ و متناسب با ظرفيت توليد بوده و     

 درمورد گلوكز هاي بشکه اي تا زمان مصرف درشرايط مناسب نگهداري گردد. 

 

 تجهیزات خط تولید -6 

ذكر شده در استانداردهاي  شده مطابق با تکنولوژيهاي روز دنيا، بايد بتواند همواره كليه خصوصيات محصول نهاييمحصول توليد 

 معتبر و يا ضوابط اعلام شده از سوي اين اداره كل را تامين نمايد.

 

 حداقل تجهیزات مورد نیاز برای تولید آدامس دراژه -1-6

 آسياب شکر  -
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 ليه ترازو جهت توزين مواداو -

 ميکسر دو جداره جهت مخلوط كردن مواد اوليه -

 هاپر -

 غلتك -

 اكسترودر به همراه نوار نقاله جهت حمل و نازك سازي خمير  -

 برش طولي و عرضي  -

 تونل سرد  -

 ديگ دراژه   -

 ديگ گلانس ( جهت پوليش و جلادهي  )  panدستگاه  -

 الك كردن  -

 بسته بندي  -

 چاپگر -

 كارتن گذاريشرينگ يا  -

 

 درصورت استفاده از درام ) استوانه غلتکي ( كليه مراحل دراژه زني و خشك كردن درهمان درام انجام مي گردد. -تذکر

 

 حداقل تجهیزات مورد نیاز برای تولید آدامس بادکنکی -2-6

 آسياب شکر  -

 ترازو جهت توزين مواد اوليه  -

 ميکسر دو جداره جهت مخلوط كردن مواد اوليه  -

 اكسترودر به همراه نوار نقاله جهت حمل و نازك سازي خمير  -

 تونل سرد ) يخچال طبقاتي ( -

 برش و بسته بندي   -

 چاپگر -

 شرينگ يا كارتن گذاري -
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 تجهیزات مورد نیاز برای تولید آدامس نواری ) استیك(  حداقل -3-6

 آسياب شکر  -

 ترازو جهت توزين مواداوليه  -

 ميکسر دو جداره جهت مخلوط كردن مواد اوليه -

 اكسترودر به همراه نوار نقاله جهت حمل و نازك سازي خمير -

 يخچال تونلي -

 فرم دهي شامل برش طولي و عرضي -

 بسته بندي -

 چاپگر-

 شرينگ يا كارتن گذاري-

  

 آزمایشگاهها -7

 ابق با آخرین تجدیدنظر استانداردهای ملی و ضوابط اعلام شده ازطرف وزارت بهداشت باشد.کلیه آزمایشات باید مط    

 

 حداقل آزمایشات فیزیکوشیمیایی موردنیاز -1-7

 رنگ  -

 طعم و بو -

 عاري از مواد خارجي   -

 يکنواختي از نظر شکل و اندازه  -

 داراي بافتي نرم ومناسب و قابل جويدن -

 لفافچسبيده نبودن به  -

 اندازه گيري خاكستر كل   -

 اندازه گيري رطوبت ) درصد وزني آب باقيمانده (  -

 ... (  ، ساكارز حداكثر، – دكستروز حداقل –اندازه گيري قندها ) قند كل  -

 اندازه گيري گليسرين   - 

 اندازه گيري كلسيم  -
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  اندازه گيري صمغ -

 

 حداقل آزمایشات میکروبی مورد نیاز  -2-7

 طابق  با آخرين تجديد نظر استاندارد ملي مربوطه م

 

 حداقل مواد شیمیایی و محیط کشت های مورد نیاز در آزمایشگاه شیمی  و میکروبی

 O2H5u. C4SO پودر سولفات مس  

 پودر تارتارات مضاعف سديم پتاسيم با چهار مولکول آب 

 پودر متيلن بلو  

 اسيد كلريدريك غليظ 

 سود پرك  

 پودر فنل فتالئين  

 پودر ساكاروز ) خالص آزمايشگاهي (  

 نرمال 1/0تيترازول سود 

 اسيد هيدرو كلريك 

 EDTAمحلول  

 معرف هيدرو كسي نفتول بلو 

 پودر كربنات كلسيم خالص

 گزيلول ) حلال( 

 محلول پريدات سديم 

 محلول اتيلن گليکول

 اسيد سولفوريك غليظ 

 ال تيترازول اسيد سولفوريك نرم

  محيط هاي كشت مورد نياز آزمايشات ميکروبي مطابق با آخرين تجديد نظر استاندارد ملي مربوطه
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 حداقل لوازم و تجهیزات مورد نیاز درآزمایشگاه شیمی -3-7

   0001/0ترازو با دقت  -

 آون  -

 درجه سانتي گراد 550كوره  -

 بن ماري -

 هيتر -

 هود -

 يخچال ) براي نگهداري محلولها(  -

 دستگاه آب مقطر گيري -

 دسيکاتور  -

 مخزن آب مقطر -

 ميلي ليتر 1، 2، 5،  10،  10، 20،  25پي پت مدرج   -

 ميلي ليتر 1، 2، 5، 5، 10، 20، 25پي پت حبابدار  -

 ارلن ماير، سبز ، بالن ژوژه ، مزور دراندازه هاي مختلف و معمول آزمايشگاهي  -

 ميلي ليتر  50، 25،  20بورت   -

 شيشه ساعت در اندازه هاي مختلف -

 بالن هاي يك ليتري جهت ساخت تيترازول -

 قيف شيشه اي در اندازه هاي مختلف -

 قطره چکان    -

 ظروف شيشه اي كدر و روشن براي نگهداري محلول ها -

 پايه بورت -

 پايه و گيره آزمايشگاهي   -

 هاون چيني   -

 ره و پنس آزمايشگاهي گي -

 كاغذ صافي ) رولي و واتمن(  -

 سه پايه  -
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 شعله  -

 كروزه و بوته چيني   -

 اسپاچول  -

 پيست  -

  پليت شيشه اي درب دار) جهت اندازه گيري رطوبت ( -

 

 حداقل لوازم و تجهیزات مورد نیاز در آزمایشگاه میکروبی  -4-7

 بن ماري   -

- PH   متر 

 گرم 01/0 ترازو با دقت -

 كوره يا فور يا آون  -

  Laminair Flowهود  -

 انکو باتور يخچال دار -

 انکوباتور معمولي -

 اتوكلاو -

 دستگاه آب مقطر گيري -

 ميکروسکوپ -

 كلني كانتر -

 لامپ  ماوراء بنفش ) ثابت، متحرك( -

 آسياب آزمايشگاهي  -

 يخچال  -

 شيکر -

 هيتر -

 جاربي هوازي  -

 سانتريفوژ -

 وسائل شيشه اي و ديگر وسائل  -
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 انواع بشر -

 استوانه اي مدرج ) مزور(  -

 ارلن ماير  -

 لوله هاي آزمايش  -

 قيف  -

 پي پت -

 پليت -

 شيشه هاي نمونه برداري  -

 شعله گاز آزمايشگاهي  -

 چراغ الکلي -

 سه پايه  -

 توري نسوز -

 قاشق بزرگ و كوچك ) قابل استريل (  -

 سمپلر  -

 جا پيپتي ) قوطي (  -

 جا پليتي ) قوطي (  -

 محلولهاي رنگ آميزي  -

 محلولهاي ضد عفوني كننده   -

 پي ست  -

 سوزن كشت  -

 مگنت  -

 


